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Novatos na casa, 0os
boxes Frios Diplomata

~ : % - : e Pasteldo do Mercado
no bagel —pédo de origem judaica e que conquistou 0 &% frobaliian e varodade.

coracao da rainha britanica — ganharam destaque na sabor e qualidade. PG4

Ha oito meses, deliciosos sanduiches preparados

COLUNA

TURISMO
ENOLOGICO

Praticado no mundo todo,
esse tipo de turismo agrega
experiéncia vitivinicola

a natureza, compras,
histéria e lazer. PG.2

cidade pelas maos das irmas Penteado, da Bagel House.
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MIRANTE
DOS INFINITOS

“Em apenas alguns
segundos é possivel
mergulhar nele, revira lo,
revivé lo, visitando cada
uma das casas...” PG.11




JORNAL DE PIRACICABA

SEMANA DE A14 DENOVEMBRO DE 2013

u bocimida

Madein Brazil

Quatro rétulos nacionais foram tema da
décima quarta Oficina Arraso; Rio Grande do

NA PONTA DA LINGUA

Destino vinho

Cidades medievais e renascen-

Sul se destaca entre as regides produtoras da
bebida no continente

Flavia Santucci
flavia@jpjornal.com.br

inhos brasileiros estao ga-

nhando cada vez mais es-

paco entre end6filos de to-
do o mundo e o Rio Grande do Sul
desponta como uma das princi-
pais regidoes produtoras da Amé-
rica do Sul. Por isso mesmo, rétu-
los nacionais foram o tema
escolhido da Oficina Ar-
raso realizada na quinta-
-feira passada no restau-
rante Casa TRE. O projeto
é uma realizacio da Re-
vista Arraso em parceria
com a Casa TRE e ja es-
ta em sua décima quar-
ta oficina.

Consultor em Gastro-
nomia e proprietario do
restaurante, Paulo Fer-
retti foi o responsavel
por ministrar a ofici-
na de vinhos nacionais.
Ele optou por apresentar
quatro rotulos da Vinicola Pizza-
to, em Bento Goncalves, na Ser-

ra Gaucha.

“Ha catorze anos essa peque-
navinicola mantém-se como uma
das melhores representantes da
enologia brasileira, com vinhos
equilibrados e bom custo-bene-
ficio”, afirmou Ferretti.

Na noite especial, o
consultor falou sobre o
espumante Fausto brut,
uma bebida bastante re-
frescante e de aroma fru-
tado, e mais trés rétulos:

Merlot Reserva, Ali-
cante Bouschet Reser-
va e Concentus Gran
Reserva.

“O Merlot Reserva
Pizzato é a marca da
casa. De corpo médio
e equilibrado, é 6timo
acompanhante de refei-
¢oes. O Alicante Bous-

chet Reserva Pizzato foi
asurpresa danoite.E e é
produzido com uma uva
originaria do Alentejo,

em Portugal, que resul-

taem um vinho de aro-

mas evoluidos e agra-

daveis, macio e longo

na boca. Ja o Concen-
tus Gran Reserva Pi-
zzato (Merlot, Tannat
e cabernet sauvignon)
é um vinho especial da
vinicola com um corte
de uvas potentes. Inicial-
mente mais discreto no na-

riz, nao tem pressa para se desen-
volver e aos poucos foi mostrando
toda sua categoria. Encorpado,
macio, com aromas evoluidos de

café e tabaco, redondo na bocae

muito persistente. E 6timo”, co-
mentou Ferretti.

Os vinhos nacionais puderam
ser degustados com o cardapio do
TRE, servido especialmente para
participantes da oficina.

Ontem, durante a décima quin-
ta Oficina Arraso, Ferretti apre-
sentou vinhos italianos da regiao
de Toscana. “Eraum pedido de va-
rios participantes das oficinas dos
ultimos meses”, revelou o consul-
tor ao explicar a escolha do tema
desta semana.

Na proxima quinta-feira, ele des-
taca, a oficina vai trazer cervejas es-
pecialmente desenvolvidas
para bandas de rock. “Além
de divertidas, sao muito bo-
as”, apontou Ferretti.

As Oficinas Arraso
acontecem sempre as quin-
tas-feiras e o participante
pode optar apenas pela e-
gustacao (R$ 40) ou pela
degustacao acompanha-
da do jantar (R$ 65). As
reservas podem ser fei-
tas pelo telefone 9.9802-
1040 ou pelo email trefer-
retti@gmail.com.
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PAULO
FERRETTI

y O vinho é a be-
W bida alcodlica que
mais se identifica
com sua origem. E da terra, do
clima, da luz e da Agua onde a
videira é plantada que se define
a personalidade do vinho. Quan-
to mais se aprecia vinho, mais
se identifica a importancia de
sua origem. E a curiosidade por
seu local de nascimento criou
um crescente fluxo de enofilos-
-viajantes em busca de destinos
enolbgicos pelo mundo a fora.

O turismo enoldgico é um
dos segmentos mais aquecidos
da hospitalidade mundial. Pre-
sente em todos os continentes,
agrega a experiéncia vitivinico-
la com natureza, aventura, com-
pras, historia e muito lazer.

O primeiro destino pensado
é sempre a Franca. Muitas regi-
Oes para se definir, mas Borde-
aux, Champagne e Bourgogne
se destacam.Bordeaux é a mais
famosa e muito organizada pa-
ra receber os turistas. Partin-
do da cidade que cede o nome a
regiao, bonita, luxuosa e tradi-
cional, segue-se para cidadezi-
nhas e vilarejos bem cuidados
que escondem tesouros em for-
ma de vinho.

Toda a Europa vinicola ofe-
rece experiéncias inesqueciveis.
A Ttalia, pais tomado de videiras
em toda extensao, tira o folego
de qualquer um com os destino
enogastrondmicos. Impossivel
pensar somente em vinho. Pe-
ga-se o0 percurso mais famoso:
Toscana. Entre Florenca, Siena,
San Gimignano, Montalcino e
Montepulciano (nas suas extre-
midades nao distam mais de 140
km). Nao ha como pensar em ro-
teiro menor do que sete dias e
deixando muita coisa para tras!

tistas exuberantes, paisagens in-
descritiveis e vinhos variados e
igualmente espetaculares: Chian-
ti, brunello di Montalcino, nobi-
le di Montepulciano, Vernaccia
di San Gimignano e Vin Santo.
Se existe paraiso terrestre, este
canto é um forte candidato.

Mas o Novo Mundo vinicola
também tem seus encantos. Os
ensolarados vales do Napa e So-
noma na Califérnia sdo verdadei-
ras “Disneys vinicolas”. Com jei-
tao de interior, informalidade no
atendimento, mas eficiéncia total
na logistica, nos vinhos e no tra-
de turistico como um todo, a Ca-
liférnia vinicola oferece gastro-
nomia, parques estaduais, spas,
resorts, trem do vinho, balonis-
mo, cultura, musica e até outras
bebidas como cervejas especiais,
brandies e saqués.

Nova Zelandia é um capitulo
a parte, com natureza e aventura
deslumbrantes aliadas aos belis-
simos vinhos de Sauvignon Blanc
e Pinot Noir. Chile e Argentina
SA0 NOssos roteiros mais proxi-
mos e muito ricos em experién-
cias enologicas. Mendoza é tam-
bém um caso a parte: boa, bonita
e barata. E nossa Serra gatcha
cada vez mais oferece também
seus encantos. Motivos nao fal-
tam para viajar e o vinho torna-se
cada vez mais uma Otima razao.

Shutterstock

Paulo Ferretti é proprietario da Casa TRE, professor e consultor emgastronomia.

E mail: zioniferretti@gmail.com
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oi de uma temporada em Londres, na
Inglaterra, onde viveu por trés anos,

que aempresaria Mariana Penteado
tirou a ideia de criar, em Piracicaba, uma
casa especializada em bagels. Tradicio-
nalissimo em paises como Estados Uni-
dos e Canada e bastante popular no Reino
Unido, o paozinho, que se destaca entre
os demais por ser fervido em agua antes
de ser assado, tem, também, conquistado
os piracicabanos. Inaugurada em marco
deste ano, a Bagel House chama a aten-
¢a0 logo na entrada. Isso porque o estilo
de decoracao adotado lembra, em muito,
as cafeterias inglesas.
“Quis dar uma cara mais inglesa para
a casa, desde a fachada até o balcao, on-
de o cliente pode ver tudo sendo prepa-
rado. A unica diferenca daqui para as lo-
jas de 14 é que em Londres essas casas de
bagel sdo take-away (para viagem) e aqui
tem lugar para o cliente sentar e comer”,
apontou Mariana.
Ela conta que a ideia de abrir o neg6-
cio surgiu porque quando morou na ter-
ra da rainha trabalhou exatamente em

Popular na Ameérica do Norte e Inglaterra,
o bagel — paozinho de origem judaica —
€ base para sanduiches diferenciados e
muito saborosos servidos na Bagel House

uma loja de bagels. “Alguns
recheios trouxe de 13, inclu-
sive”, revelou a proprietaria.

Ao lado de Mariana na administracao
da casa piracicabana estd airma Mariste-
la, que também viveu em Londres. “Nao
moramos na mesma época e ela nao tra-
balhou em uma loja de bagels, s6 eu. Mas
achei que poderia ser uma boa ideia tra-
zer um pouco do que vivemos la para ca”,
comentou a empresaria.

As duas sio responsaveis pela prepa-
racao dos bagels, mas contam com a ajuda
de alguns funcionarios, principalmente
nos horarios de pico, quando a concen-
tracdo de pessoas € muito intensa.

Do cardapio inglés, as irmas trouxe-
ram o bagel de bacon crocante e guaca-
mole (servido no bagel integral ou no ba-
gel de cebola), o famoso Stars & Stripes,
muito popular em Londres.

Outra combinacio gringa é o Coro-
nation chicken e alface (no bagel de ger-
gelim preto), receita criada para a coroa-
¢ao da rainha Elizabeth I, em 1953. Leva
frango, maionese, passas brancas, man-
go chutney, curry e canela, e dizem até
que é o sanduiche preferido da monarca.

Das criacdes piracicabanas, feitas es-

« O sanduiche de tomate
seco com mugcarela italiana,
pesto de rucula e azeitonas

pretas, preparado no bagel
classico ou gergelim preto,
& um dos mais pedidos

O estilo de decoragdo da casa lembra,
em muito, as cafeterias inglesas

pecialmente por Mariana, estao o bagel
de frango (com frango, bacon crocante,
tomate e alface no bagel classico ou ce-
bola) e o classico — e um dos mais pedi-
dos — bagel de tomate seco com mugarela
italiana, pesto de rtcula e azeitonas pre-
tas (no bagel classico ou gergelim preto).
Também na lista dos mais pedidos
por aqui esta o bagel de salmao defuma-
do com cebola roxa e pimenta do reino
(no bagel integral ou gergelim preto). Es-
se recheio é, ainda, um dos mais tradi-
cionais nos Estados Unidos e no Canada.
Entre os recheios mais classicos estao
lombo canadense com cebola roxa, mac¢a
e mel (no bagel classico), pastrami com
emmental, mostarda Dijon e tomate (no
bagel gergelim preto) e presunto cru com
gorgonzola, pera e ricula (no bagel clas-
sico ou integral). Sdo sete opcdes de ba-
gel, cinco salgadas (classico, integral, ger-
gelim preto, parmesao e cebola) e duas
doces (canela com passas e chocolate) e
o cardapio traz também sugestdes vege-
tarianas e veganas, como o homus com
pepino e tomate (no bagel gergelim preto

O bagel recheado com Nutella é uma
das op¢des doces do cardapio

ou integral) e o Brie, com geleia de cebo-
la roxa e rucula (no bagel gergelim preto).

A Bagel House conta também com op-
¢Oes abertas especiais (com cream cheese
de cebolinha, nozes com passas ou toma-
te seco), simples (cream cheese, manteiga
ou mel) e doces (com recheios de Nutella,
geleia de laranja, amora ou morango e mel).

O local escolhido para a casa ja per-
tencia a familia Penteado e bastou uma
reforma para que ficasse perfeito para o
negocio das irmas. A loja fica na rua Jo-
sé Ferraz de Camargo e funciona de ter-
ca a sabado, a partir das 1th3o.

Se a op¢ao € sentar e tomar um café
(e as sugestdes da bebida sio igualmente
deliciosas), uma boa dica é experimentar
as sobremesas preparadas por Mariste-
la. O cardapio de doces traz cheesecake
com calda de frutas, brownies, muffins,
cookies e mil hojas, além da sobremesa
do dia, escolhida diariamente pelas ir-
mas (entram como opgoes tortas de da-
masco com brigadeiro branco, pudim de
chocolate com avela e bolo de chocolate
com creme de cream cheese). A casa ain-
da nao tem sistema delivery, mas é possi-
vel pedir um sanduiche e retirar no bal-
cio. Dificil mesmo, s6 escolher qual levar.

BAGEL HOUSE

Endereco:
Rua José Ferraz de Camargo, 495

Sao Dimas

Telefone
(19) 3375-3442
Horario de Funcionamento:

de terga a quinta, das 11h30 as 21h
e sexta e sabado, das 11h30 as 22h

Erramos
Diferente do publicado na semana
passada, a sobremesa oferecida pelo
Chef Helena Atelier Gastronémico
é o cheesecake de amora.
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Novatosdepeso

Com pouco tempo de casa, os boxes Frios Diplomata e Pastelao do Mercado
oferecem aos clientes produtos variados, de qualidade e muito sabor

Frios Diplomata

Amanda Vieira/JP
T—

Os queijos meia-cura e "furadinho’,
mussarela de bufala e care seca de
rolo sdo os produtos mais procurados

lém de tradicionais, historias vi-
Avidas dentro do Mercado Muni-
cipal de Piracicaba também szo
curiosas. Existem os que seguem os pas-
sos da familia, bem como os que muda-
ram totalmente o rumo de suas vidas
para fazer parte da vida da grande fa-
milia do mercadao.

Esse é o caso da proprietaria do box
Frios Diplomata, Nalva Goes Marques,
que atuava como produtora artistica de
uma emissora de TV antes de se tornar
chef de cozinha. “Cheguei em Piraci-
caba ha 24 anos e mudei totalmente de
ramo. Passei por diversos restaurantes
antes de surgir a oportunidade de ad-
quirir esse box, que foi de outra fami-
lia por 25 anos.”

Para nio deixar sua paixao pela co-
zinha de lado, Nalva optou por continu-
ar comercializando os produtos ofere-
cidos pela antiga proprietaria: os frios.
E o local de trabalho também nao po-
deria ser melhor. “Fiquei feliz por con-
tinuar na area gastrondmica e por estar
no mercadao, que é o Centro da cida-
de, onde se encontra de tudo um pou-
co. Além disso, o clima familiar entre
os boxes é algo que faz toda a diferen-
¢a”, revela.

Inaugurada ha sete meses, a ban-
ca Frios Diplomata fornece diferentes
tipos de queijo, presunto, mortadela,
apresuntado, salame, além de carne
seca, camarao, ingredientes para feijo-
ada, manteiga natural, salsicha, requei-
jao, requeijao do norte (que é cozido na
manteiga) e até tripas para preparacao
de lingui¢a. Os mais procurados, con-
forme ela, sdo os queijos meia-cura e

“furadinho”, mussarela de bufala e car-
ne seca de rolo.

“Temos produtos que agradam os
amantes de queijo, os que estao de die-
ta e até aqueles que nao dispensam uma
boa feijoada. E tudo isso com precos que
comportam o bolso do ptblico. Existem
queijos carissimos, mas procuramos ofe-
recer produtos diferenciados por um
preco camarada. E tudo o que coloca-
mos para vender, ndo deixamos faltar.
Afinal, se a pessoa gostar, ela volta pa-
ra comprar mais e ainda indica o pro-
duto aos amigos”, explica a proprietaria.

E ao adquirir um produto, o clien-
te ainda pode receber dicas da ex-chef
de cozinha sobre como melhor preparar
o prato desejado. Dessa forma, mesmo
com pouco tempo de inauguracao, Nal-
va garante que conquistou clientes fiéis
que ja sabem exatamente o que querem
no box. “Alguns até trazem o prato para
provarmos depois de pronto. Fico con-
tente porque, mesmo sem estar em uma
cozinha, colaboro com a preparacio de
refei¢cdes a distancia”, conta.

Doces como rapadura, goiabada, do-
ce de amendoim e tijolo caseiro — fei-
to com cana-de-agucar, abacaxi e fari-
nha de mandioca— também podem ser
encontrados no local. Outra novidade
esta nas refei¢cOes preparadas com pu-
ré de batata congelado e seus diversos
recheios, como carne seca, carne lou-
ca, estrogonofe de frango, presunto e
queijo, calabresa, quatro queijos, a bo-
lonhesa e vegetariana. Basta aquecer
no micro-ondas e aproveitar a melhor
parte da compra e da visita ao merca-
dao. (Caroline Ribeiro)

O Pastelao do Mercado

Amanda Vieira/JP

Segundo o proprietario do Pastelao
do Mercado, os pastéis representam
pelo menos 80% das vendas do box

o lado oposto do Mercadio,
D outra histoéria envolvendo
os novatos da casa. O Pas-
telao do Mercado completa apenas
um ano de inauguracio este més,
mas nao deixa de reunir tradigio
e qualidade em suas dependéncias.
O s6cio-proprietario José Car-
los Taglieta administra o box ao
lado de Morgana Martins, o qual
funciona como uma expansio da
pastelaria de mesmo nome, insta-
lada na rua Governador Pedro de
Toledo ha 40 anos. Atualmente, os
espagos nao possuem nenhum vin-
culo, mas ainda se destacam pela
qualidade dos produtos.
“Trabalhei por trés anos no bar
de um clube e depois passei para o
Pastelao 1, que ja funcionava sob a
administracdo de outros proprie-

tarios. Apds 20 anos, deixei a paste-
laria e retornei para o mesmo clube,
onde permaneci por mais seis anos,
até 2012, quando surgiu a oportuni-
dade de abrir meu negdcio no mer-
cadao. Antes de pastelaria, esse box
trabalhava com a venda de pratos e
salgados”, conta Taglieta.

Em um ano de servigo no local, o
sOcio-proprietario avalia a experién-
cia como satisfatéria. “Estamos in-
do bem, até porque os produtos que
vendemos, os pastéis, sio o coracao
do mercado e representam pelo me-
nos 80% das vendas. Mesmo com di-
ferentes proprietarios, mantivemos
a tradicao dos produtos Pasteldo.”

Preparados diariamente, os fa-
mosos pastéis se apresentam em seis
diferentes sabores — carne, queijo,
pizza, palmito, frango com catupi-
ry e queijo com carne — e sao to-
dos fritos na hora, conforme pedido
do cliente. O de carne, como manda
a tradicao, é o querido do publico.

Fora os pastéis, o box também
trabalha com salgados fritos como
coxinha de frango — a mais vendi-
da — bolinhos de queijo e carne, e
quibe. “Todos sdo preparados dia-
riamente e levam batata em sua mas-
sa”, ressalta o s6cio-proprietario.

Entre os salgados assados, as op-
¢oes sdo as esfirras de carne ou fran-
go, o enrolado de presunto com catu-
piry, empadas de frango ou palmito,
e pao de queijo. E nao sao apenas
os salgados que se destacam. O box
também prepara porcoes de cuscuz,
no momento do pedido.

Suco natural de laranja, cinco
opcdes com polpa de frutas, agua e
refrigerantes, incluindo caculinha,
sio os acompanhamentos disponi-
veis no box. Produtos frescos e va-
riados: isso e muito mais é o que
pode ser encontrado no Pastelao
do Mercado, preparado para aten-
der as mais diferentes preferéncias.
(Caroline Ribeiro)
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i Datas e horérios fornecidos pelos organizadores.
E importante confirmar oshorarios antes de sair de casa.

Divulgacio

Divulgacio

m 2° Tattoo Fest

O samba e o pagode estdo
implicitosquandosefalaonome
Péricles. Ex integrantedo grupo
Exaltasamba, ocantoracabade
lancar o dlbum Sensacdes. Com
positor de grandes sucessos de
seu ex grupo, Péricles seguiu
carreira solo e se apresenta ao
lado do grupo Samprazer no
sabado, 23, as 22h, no Clube
Cristévao Colombo. O evento
tem patrocinioculturaldo Jornal
de Piracicabae Revista Arraso.
Associados do Clube JP tém
30% de desconto no ingresso
pista. O Cristévaoficanaavenida
Professor Alberto Vollet Sachs,
2.300, Morumbi. Informacdes:
3124 8800.

Festival Curau

Diferentes manifestacdes cul
turais e artisticas serdo promovidas
durante a segunda edicao do Festival
Curau (Culturas Regionais e Artes
Urbanas), que acontece entre os dias
8e10 de novembro. Durante o evento,
que conta com o apoio cultural do
Jornal de Piracicaba e Revista Arraso,
haverd apresentacdesde rock, samba,
forré, jazz, funk e eletronico, além de
maracatu, rap e da participacao da
cantora e bailarina africana Fanta
Konaté. Uma feira de produtos re
gionais e organicos, Oficinade Danga
Etnicae Sonora Baob4 também fazem
parte da programac&o.Gratuitas, as
atividades acontecem no largo dos
Pescadores, Casa do Povoador, Rua
do Porto e Casade Cultura Hip Hop.
Informagdes: (19) 3036 1954.

Umadas bandasmais reconhecidas do rock nacional dos anos 1980 volta
acena pararesgatar todo o vigor e vitalidade da juventude daquela época. A
RPM se apresenta no Clube Cristévao Colombo hoje, as 22h. O evento tem o
patrocinio cultural do Jornal de Piracicabae Revista Arraso. Liderada pelo
vocalista PauloRicardo, abandaapresentacangdescomoRéadioPirata, A Cruz
eakEspada, Olhar 43, entreoutras. O Clube Cristévao Colombofica naavenida
Professor Alberto Vollet Sachs, 2.300, Morumbi. Informagdes: 3124 8800.
Clube JP tem 30% de desconto noingresso pista, a venda na filial do Jornal
de Piracicaba, na rua Moraes Barros, 825, Centro.

Os estabelecimentos podem alterar horarios, pregos e formas de pagamento.
Confirme as informagdes antes de sair de casa.

ROTEIRO DE AGITO

BOATES

A Marcenaria

Programacao: 08/11 FestaOAUE
comabandaMika7.09/11 Festa
Me Gusta Tequila coma banda Me
Gusta e DJs Antonio Eudi e Wag
ner Trevisan. Rua Cristiano Cleo
path, 449, Centro. Telefone: (19)
3375 3779.Formas de pagamen-
to:dinheiro e cartes (Visae Mas
ter). Horario de funcionamento:
das 23h as 5h nos dias de progra
macao musical.

Mr. Dandy

Programacao: 08/11 Dutch Hou
secom Avillis e DJ Vagner. 09/11
Dandy Night Out com os DJs Kalil
Gorayb e Vagner. Avenida Salda
nhaMarinho, 1.422, Bairrodos Ale
maes. Telefone: (19) 3433 1855.
Formas de pagamento: dinheiro,

cartdes de crédito e débito (Visa
e Master) e cheque. Horarios de

funcionamento: sexta e sabado,

a partir das 23h.

BARES

Captain Jack Music and Bar
Programacéao: 08/11  Funk de
Luxo com o grupo Resumo, MC
Gui e DJ Alex Rowland. 09/11

18h as 23h  Balada Teen com

os MCs Rodolfinho, Vitao & Muka,

Will e Caio e DJ Alex Rowland. Oh
Bon JoviCovercomabandaThe

se Days. Av. Independéncia, 1.630,

Bairro Alto. Telefone: (19) 3411
0605. Formas de pagamento di
nheiro, cartdesde crédito e débito
(Visa, Visa Electron, Master, Rede
Shope Diners Club). Horarios de
funcionamento: quinta asébado
a partir das 22h. Domingo as 1Sh.

Estacdo Cultural
Programacg&o:08/11 Forrécom
Circulad6 de Fuld. 09/11  Bra
zucalina convida Bambas. 10/11

Forré com Familia Virgulino.
Benjamin Constant, 1.880, Cen
tro. Telefones: (19) 3402 4781 /
9.9798 5115. Formas de pagamen-
to: dinheiro e cartdes de crédito e
débito (Visae Master). Horario de
funcionamento: quinta a domin
go, a partir das 21h.

Joe Collins Irish Pub
Programac&o:08/11 Banda Atari
Rock.09/11 BandasOs Republi
cadose The Dirty Mad Band. Aveni
da dos Operérios, 487, Centro. Te-
lefone: (19) 2534 0024. Formas
de pagamento: dinheiroe cartdes
de crédito e débito (Master, Visa e
American Express). Horarios de
funcionamento: terga a sébado,
das 17has 3h.

h R

Umencontrointernacional de tatuadores e body piercings esta marcado
para acontecer entre os dias 22 e 24 de novembro, no Parque do Engenho
Central. O 2°Piracicaba Tattoo Fest tera diversas atracdes musicais em sua
programacdo. Na sexta, 22, a banda Velhas Virgens se apresenta no festival
junto com a Dhammer, de Piracicaba. Sébado, 23, é a vez de Leptospirose e
Muzzarelas subirem ao palco com as piracicabanas The Mullet Monster Mafia
e Happy Cow. No domingo, 24, se apresentam O Lendério Chucrobillyman e
Old Chevy. O evento tem apoio cultural do Jornal de Piracicaba e Revista
Arraso. Associados do Clube JP tém 10% de desconto no ingresso, a venda
na filialdoJP na ruaMoraes Barros, 825, Centro. Informacdes: (19) 3377 4668.
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Osestabelecimentos podem alterar hordrios, pregos e formas de pagamento.

Confirme as informagdes antes de sair de casa.

AE: American Express AL: Alelo C: Cielo DC: Diners Club E: Elo GC: Good Cred HC: Hipercard MC: MasterCard SC: Sorocred SX: Sodexo TE: Ticket Eletrénico TP: Ticket Papel UC: Usecred V: Visa VA: Vale alimentagéo VV: Visa Vale

RESTAURANTES

Angatu

Em um ambiente rodeado por elementos
da natureza, o restaurante apresentaum
cardépio tipicamente rural, com pratos
como vaca atolada, frango com quiabo,
rabada e torresmo a pururuca. As quar
tas e sdbados, destaque para atradicional
feijoada, 6tima pedida para a estagéo.
Endereco: Estrada Jorge Jacob Diehl,
230, Conceigao.

Telefone: 3414 1025

Horéario de Funcionamento:

Domingo: 11h30 as 15h.

Tercaasexta: 1lhas 14h.

Séabado: 11h30 as 15h.

Fechado: segunda feira.

Cartdes: AE,DC,E,MC,SX,UC,VeW.

Aquarius

O preparo de carnes e peixes na brasa
caracteriza este restaurante, no merca
do ha 23 anos. No sistema self service
sa0 servidos mais de 30 tipos de salada
e pratos variados. De sexta a domingo a
estrela da casa é o filhote na brasa. Filés
e salmé@o grelhado também sao servidos
no fim de semana.

Endereco: Praca da Catedral, 1004, Cen
tro.

Telefone: 3434 1235

Horario de funcionamento:

Domingo: 11h as 14h30

Segunda a sabado: 11h as 14h30
Cartdes: AE, AL, C,DC, E,HC, MC, SX, TE,
TP,UC,VeVV.

Bonifacio

Estabelecido em um casarao de estilo im
perial, o Bonifacio conta com pratos varia
dos, que vao de carnes a massa e risotos,
além de receitas leves e vegetarianas. No
cardépio de sobremesas o destaque vai
para os doces feitos a base de chocolate
belga. Servigo self service gourmet.
Endereco: Rua Santo Antonio, 583, Cen
tro.

Telefone: 3435 3871

Horéario de Funcionamento:

Domingo: 11h as 15h.

Segunda a sexta: 11h as 14h30

Sabado: 11as15h.

Cartdes: MCe V.

Bravissimo Ristorante

Delicias como filé de abadejo com farofa
de camardo e puré de banana aliadas a
uma extensa carta de vinhos. Nao deixe
de provar o filé mignon com risoto de shi
meji amani sauce. De sobremesa, adica é
a panqueca com doce de banana.
Endereco: Rua Gomes Carneiro, 1.080,
Centro.

Telefone: 3402 6336.

Horario de funcionamento:

Domingo: 12h as 16h.

Quarta e quinta: 19h30 as 22h.

Sexta e sabado: 19h30a Oh.

Fechado: segunda e terga feira.

Cartdes: ndo aceita.

Cancian
A especialidade do restaurante é carne

sufna, com destaque para o joelho de
porco a pururuca e porg¢des combinadas
da carne, como a piracicabana (costela
suina, calabresa apimentada e picada na
faca e linguica caipira).

Endereco: Rua Luiz de Queiroz, 511, Cen
tro.

Telefone: 3422 2235.

Horario de funcionamento:

Domingo: 11h as 16h.
Tercaasébado:11haOh.

Fechado: segunda feira.

Cartdes: AE, AL, DC,E, MC,UC, Ve VV.

Casaretto

Cantina italiana que ha 24 anos serve deli
ciosas massas, com destaque para o nho
que de mandioquinha. No cardépio vocé
ainda encontra opgdes em carnes, peixes
e frutos do mar.

Endereco: Rua Aquilino Pacheco, 412,
Bairro Alto.

Telefones: 3433 6785/ 3402 4880.
Horario de funcionamento:

Domingo: 11h as 15h30; 19h as 23h.
Tergaasexta: 11h30 as 14h30; 19h as 23h.
Sébado: 11h as 15h; 19h a Oh.

Fechado: segunda feira.

Cartdes: AE,MCe V.

Casa TRE

Um botequim italiano. Assim é o Casa
TRE, que conta com vérios rétulos de vi
nhos chilenos e argentinos, além de cer
vejas echopp artesanal paraacompanhar
pratos tradicionais italianos, como nho
que e bruschettas. Vale a pena provar o
brasato ao vinho tinto.

Endereco: Rua Alferes José Caetano,
1410, Centro.

Telefone: 9802 1040.

Horario de funcionamento:

Sexta e sabado: 19h30 as 23h30.
Fechado: domingo a quinta feira.
Cartdes: DC,MC e V.

Dourado's

Cuscuz de frango e pintado ao molho de
mostarda com alcaparras e champignon
sdo0 os pratos mais pedidos, mas o des
taque mesmo vai para a exclusiva por¢ao
de camardes quadrados. Vale a pena ex
perimentar.

Endereco: Av. Cruzeiro do Sul, 3.066,
Nova Piracicaba.

Telefones: 3413 7474 / 3371 6446.
Horario de funcionamento:

Domingo: 11h as 16h.
Tercaasébado:11haOh.

Fechado: segunda feira.

Cartdes: DC,E,GC,MCe V.

Empério Santa Clara

O restaurante tem como especialidade
o conchiglione, além de carnes especiais
como bife de chourizo e ojo de bife. No
vecentos rétulos de vinhos podem ser
consumidos no restaurante pelo mesmo
valor da loja.

Endereco: Rua D. Pedrol, 615, Centro.
Telefone: 3402 8462.

Horario de funcionamento:

Segunda a quinta: 18h as 23h.

Sexta: 18ha Oh.

Séabado: 1Sha Oh.

Fechado: domingo.

Cartdes: AE,DC, MCe V.

Fassbbier

Uma casa tipica alema que inovou, acres
centando em seu carddpio pratos de
vérias nacionalidades, como o bacalhau,
além de outros peixes e carnes. Tem
também vasta carta de vinhos e chopps
alemdes.

Endereco: Rua Capitdo José Pinto Si
queira, 280, Unileste.

Telefone: 3424 2488.

Horario de funcionamento:

Domingo: 11h30 as 15h.

Segunda: 11h30 as 15h.

Terga a sexta: 11h30 as 15h e a partir das
17h30.

Sébado: 1130 as 15h e a partir das 19h.
Cartdes: AE,DC, MCe V.

Giardino

Aposta na cozinha moderna e contempo
ranea. No cardépio, variedades de mas
sas, carnes e frutos do mar, sendo carré
de cordeiro o carro chefe da casa. Nao
deixe de experimentd lo acompanhado
de um bom vinho.

Endereco: Rua Marechal Deodoro, 2.328,
Vila Monteiro.

Telefone: 3433 7066.

Horario de funcionamento:

Domingo: 11h as 16h.

Segunda a sdbado: 11h as 14h30 e 1Sh a
Oh

Feéhado: terca feira.
Cartdes: AE,DC, MCe V.

Libanés

Atradicao drabe esté presente nos pratos
desterestaurante, que se diferencia pelos
temperos auténticos. Além dos tradicio
nais quibes e esfirras, uma boa pedida é
o prato Libano, composto por quibe frito,
arroz sirio com castanhas e batatas na
manteiga. Apesar de sempre cheio, o ser
vigo é répido e eficiente.

Endereco: Av. Independéncia, 190, Cen
tro.

Telefone: 3433 5162.

Horério de funcionamento:

Segunda a sébado: 18h a Oh.

Fechado: domingo.

Cartdes: C,MCe V.

Lisboa Premier

O restaurante trabalha com cardépio va
riado, que inclui peixes como bacalhau,
salm&o e casquinha de siri. O filé mignon
também é uma 6tima opgdo. Destaque
para a variedade de saladas orgénicas.
Servigo self service.

Endereco: Rua do Rosério, 500, Centro.
Telefone: 3435 5714.

Horario de funcionamento:

Domingo: 12h as 15h.

Segunda a sexta: 11h30 as 14h30.
Sébado: 12h as 15h.

Cartdes: AE,DC,E,MCe V.

Mirante

Um dos restaurantes mais tradicionais
da cidade, tem como carro chefe ha 50
anos o pintado na brasa, servido com
molho de pirdo e arroz a grega. Outros
pratos que merecem atencdo s3o o lom
bo de porco e a costela de tambaqui.

Telefones: 3413 0372/ 9642 6362.
Horério de funcionamento:
Domingo: 11h as 16h.

Segunda a sébado: 11h as 16h.
Cartdes: ndo aceita.

Navegantes

Tradicional na cidade pela cozinha medi
terranea, tem como especialidades baca
Ihau, cordeiro e frutos do mar, incluindo
ostras frescas diariamente. Possui adega
climatizada com extensa carta de vinhos.
Para sobremesa, sugestdes classicas
como pudim de leite e sagu ao vinho tinto.
Endereco: Av. Cruzeiro do Sul, 3.200,
Nova Piracicaba.

Telefones: 3421 1302 / 3413 3493.
Horério de funcionamento:

Domingo: 11h30 as 16h.

Terca a sébado: 11h30 as 16h e 18h as
23h30.

Fechado: segunda feira.
Cartdes:DC,MCeV.

Pavanelli

Com enfoque na gastronomia italiana
e portuguesa, a casa dispde de 40 pra
tos incluindo menu infantil que vao de
massas e risotos a peixes, carnes e aves.
Aprecie um dos vinhos da loja acompa
nhado de bruschettas pelo mesmo prego
da prateleira.

Telefones: 3433 5929 / 3433 2090.
Horario de funcionamento:

Domingo: 12h as 15h.

Terca a sexta: 12h as 15h e 19h30 as
22h30.

Sébado: 12h as15he 19h30 as 23h.
Fechado: segunda feira.

Cartdes:MCe V.

Portugués

A gastronomia lusitana se junta a musica
ambiente para levar o cliente a Portugal.
Preparados por um auténtico portugués,
os pratos tipicos encantam pelos tempe
ros e pelo sabor. O leitdo a Bairradaé feito
no forno a lenha com sal, pimenta e alho,
como em Portugal.

Endereco: Rua Boa Morte, 1.403, Centro.
Telefone: 3377 7544.

Horario de funcionamento:

Domingo: 11h30 as 15h.

Segunda a sébado: 11h30 as 15h e 19h as
23h.

Cartdes:DC,HC, MC, TEe V.

Sao Paulo

Criado em 1980, o restaurante dispde de
comida caseira. Entre os destaques do
cardépio estdo bistecdo, picanha grelha
da e virado a paulista. As quintas, sextas
e sdbados, a casa traz ofilé a parmegiana
como prato principal.

Endereco: Av. S3o Paulo, 81, Paulista.
Telefones: 3422 9886 / 3434 0739.
Horario de funcionamento:

Segunda a sabado: 11h as 14h30.
Fechado: domingo.

Cartdes: AE,E,HC, MCe V.

Sr. Saldanha

Restaurante baseado na culinéria peru
ana, tem como especialidades o ceviche
e tiraditos (a base de peixe ou frutos do
mar), além de pratos que seguem o con

ceito steak house. Para acompanhar, pis
co (famoso destilado peruano de uvas).
Endereco: Av. Saldanha Marinho, 1.525,
Bairro dos Alemaes.

Telefone: 3374 6146.

Horario de funcionamento:

Domingo: 11h30 as 16h.

Segunda a sexta: 11h30 as 15h e 18h30
as 23h.

Sébado: 11h30 as 16h e 18h30 as 23h.
Cartdes: AE,DC,MCeV.

Tambataja

A porg¢éo de bolinho de queijo com cama
rao é sucesso na casa. Também mere
cem destaque os pratos do Festival a Par
megiana(frango, peixe, carne e camarao).
Endereco: Rua XV de Novembro, 1.756,
Bairro Alto.

Telefones: 3433 7468 / 3433 7471
Horario de funcionamento:

Domingo: 11has 15h.

Terca a sdbado: 18h a Oh.

Fechado: segunda feira.
Cartdes:AE,MCe V.

CHURRASCARIAS

Carro de Boi

O destaque da casa é a costela assada,
mas no carddpio também é encontrado
carré de cordeiro, lombo, pintado na bra
sae cortes argentinos, como bife ancho e
de chorizo. Prove também uma das op
¢des em sobremesa.

Endereco: Av. Carlos Botelho, 287, Sao
Dimas.

Telefone: 3422 5476.

Horario de funcionamento:

Domingo: 11has 15h.

Segunda a sexta: 11h as 15h; 18h as 23h.
Sébado: 1lhas23h.

Cartdes:MCe V.

Montana Steaks

Auténtico steak house, o restaurante
apresenta carnes assadas de cortes es
peciais e uma releitura de pratos cléssi
€os como o peixe a belle muniere. Prove
também as opgdes em risotos, além das
massas frescas.

Endereco: Rua Alferes José Caetano,
1.312, Centro.

Telefone: 3422 9411.

Horario de funcionamento:

Domingo: 11h30 as 15h; 18h as 23h.
Terca a quinta: 18h as 23h30.

Sexta: 18h a0h30

Sébado: 11h30 as 15h; 18h a Oh30.
Fechado: segunda feira.

Cartdes: AE,DC,MC, SX, e V.

Pampeiros Grill

Camarao na moranga e salmédo grelhado
ao molho de maracuja (ou tartaro) s@o os
mais pedidos do carddpio do restauran
te, que também serve carnes. Nos des
taques do cardépio, carré de cordeiro e
picanha nobre.

Endereco: Rod SP 304, km 148, Tupi.
Telefones: 3438 7231/3438 7554.
Horario de funcionamento:

Domingo: 11h as 15h; 18has 23h.
Segunda a sdbado: 11h s 15h; 18h as 23h.
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Cartdes: AE, AL E,MCeV.

Sal e Grill

A casa trabalha com sistema de rodizio
com varios tipos de cortes e carnes de
procedéncia argentina, como bife de cho
rizo e shoulder steak. Adica é provar uma
das muitas opgdes de sobremesas. Tam
bém tem servigo de manobrista gratuito.
Endereco: Rua Campos Salles, 230, Cen
tro.

Telefone: 3402 1477,

Horario de funcionamento:

Domingo: 11h30 as 16h.

Segunda a sdbado: 11h30 as 15h; 18h30
as 23h.

Cartdes: AE,DC, MCe V.

RUA DO PORTO

Arapuca

Pintado a brasileira com molho de ca
marao é um dos pratos mais famosos da
casa, mas vale a pena experimentar tam
bém o lombo de piapara. Leitoa a paulista
e cuscuz de frango s&o destaque no car
dapio desde a inauguracao, hé oito anos.
Endereco: Rua do Porto, L671.
Telefone: 3422 3621.

Horario de funcionamento:

Domingo: 10h as 20h.

Quinta a sdbado: 10h as 22h.

Fechado: segunda a quarta feira.
Cartoes: AE, AL, DC, E,HC,MC, SXe V.

Caisdo Porto

Trés pratos, em especial, chamam a
atencdo no cardépio da casa e devem ser
experimentados por quem passar por la:
piapara sem espinhos, linguado com mo
lho de lim&o e lombo defilhote com farofa
de camarao.

Endereco: Rua do Porto, 1.643.
Telefone: 3434 0987,

Horario de funcionamento:

Domingo: 11has 16h.

Quarta a sexta: 18ha Oh.

Sabado: 11has 23h.

Fechado: segunda e terga feira.

Cartdes: AE,AL,DC,E,MCe V.

Canto's

A moqueca de camardo faz sucesso, mas
o cardépio é forte quando o assunto sdo
os peixes no tambor. Tambaqui, piapara
e filhote de Paraiba s&o os preferidos dos
clientes e despontam como carros chefe
da casa desde ainauguracao.

Endereco: Rua do Porto, 650.

Telefone: 3432 6067.

Horario de funcionamento:

Domingo: 10h a Oh.

Segunda a sadbado: 10h a Oh.

Cartdes: AE, AL, E,MCe V.

Capitdo Gancho

Peixes assados na brasa com acompa
nhamento completo e o cuscuz de frango
sdo0 as especialidades da casa, mas tam
bém compdem o cardépio por¢des e pra
tos a base de carne como o filé a parme

giana, umdos mais pedidos pelosclientes.

Endereco: Rua do Porto, 1.879.
Telefone: 3422 7361

Horario de funcionamento:
Domingo: 10h as 16h.

Segunda a sdbado: 10h as 16h.
Fechado: terca feira.

Cartdes: AE,AL,DC,E,MC, SXeV.

Chevett

Preparado na manteiga e servido com
molho de alcaparras e champignon, o
abadejo a belle muniére é um dos pratos
mais famosos da casa. No cardépio tam
bém sao Stimas sugestoes filé a moda da
casa (com arroz, farofa e vinagrete) e pi

canha brasileira.

Endereco: Rua do Porto, 1.785.
Telefone: 3432 4415.

Horario de funcionamento:

Domingo: 10h as 16h.

Segunda: 10has 16h.

Terga a sébado: 8h as 22h.

Cartdes: AE, AL, DC, E,HC,MC, SXe V.

Dezoito's

A casa se especializou em peixes prepara
dos no tambor acompanhados de molho
de camarao, mas também dispde de pra
tos a lacarte como merluzaa parmegiana
e porg¢des variadas, como bolinho de ba
calhau, batata frita e franbacon (frango
encapado com uma fatia de bacon).
Endereco: Rua do Porto, 1.917.
Telefones: 3434 6225 / 3375 2858
Horario de funcionamento:

Domingo: 10h as 16h.

Segunda e quarta: 10h as 16h.
Terga, quinta, sexta e sébado: 10h
as23h.

Cartdes: AE, DC, E,HC,MC, SXe V.

Petisco & Cia

Carro chefe da casa, o chiclete de ca
marao (camardo rosa com mucarela e
Catupiry) é destaque no cardéapio, que
também traz o Especial JP, por¢do em
homenagem ao jornal, com sete tipos

de pescado (tucunaré, camardo, anjinho,

pintado, merluza, tildpia e cascudo).
Endereco: Av. Alidor Pecorari, 33.
Telefones: 3433 7232 / 3432 4414.
Horario de funcionamento:
Domingo: Sh30 as 16h.

Terga a sexta: 15has 23h.

Sabado: 10h as 22h45.

Fechado: segunda feira.

Cartdes: SO débito. AL, DC, E, MC
eV.

Porto das Aguas
Além de peixes no tambor, o cardéapio
conta com porgdes de peixe, carne e

frango, além de cuscuz e outras opgoes.

Vale a pena experimentar o salméo gre
Ihado ao creme de maracujé e vinho bran
co, um dos mais pedidos na casa.
Endereco: Rua do Porto, 1.557.
Telefone: 3434 8377,

Horario de funcionamento:

Domingo: Shas 20h.

Terca: Shas 16h.

Quarta a sexta: 10h as 22h.

Sabado: Sha Oh.

Fechado: segunda feira.

Cartdes: AE, AL,DC, E,HC,MC, SXe V.
Porto da Praia

Além do filhote baby com farofa e do
abadejo a belle muniére, a casa também
aposta no file a Vilalva (filé mignon a
milanesa com molho branco, catupiry e
mugarela servido com palmitos a milane
sa, ervilhas na manteiga, arroz a grega e
batatas fritas).

Telefone: 3434 0987.

Horario de funcionamento:

Domingo: 11h as 16h.

Segunda a sabado: 11h as 23h.

Cartdes: AE, AL,DC,E,MCe V.

Porto Seguro

Peixe no tambor, picanha na pedra e mo
queca de peixe com molho de camarao
sdo os destaques da casa, que também
serve por¢des e aposta em uma varieda
de de saladas para agradar os clientes
vegetarianos.

Endereco: Rua do Porto, 1.803.
Telefones: 3434 9883 / 3434 7278.
Horario de funcionamento:

Domingo: Sh30 a Oh.

Quarta a sdbado: Sh302a Oh.

Fechado: segunda e terca feira.
Cartdes: AE,DC,HC,MC, SXe V.

Porto do Sol
Dentre os pratos mais pedidos pelos

clientes estd o abadejo a Porto do Sol.

Também destacam se a posta e lombo
de filhote no tambor. A casa ainda serve
porcdes e saladas especiais.

Endereco: Rua do Porto, 1.537.
Telefones: 3422 5019 / 3402 6414.
Hordério de funcionamento:

Domingo: 11has 21h.

Terca: 11h as 16h.

Quarta a sébado: 11h as 23h.

Fechado: segunda feira.

Cartdes: AE, DC, HC,MC, SX e V.

Remador

Vale a pena experimentar o pirarucu
na brasa e a posta de pintado, pratos
principais da casa desde a inauguracao.
Também no cardépio, carnes, massas e
porcdes como o palito de tambaqui em
panado com parmesdo se destacam na
mesa dos clientes.

Endereco: Rua do Porto, 1.689.
Telefone: 3371 7374.

Horéario de funcionamento:

Domingo: 11h as 16h.

Segunda a sdbado: 11h as 16h.

Cartdes: AE,DC,MCe V.

CAFES E DOCARIAS

Aveld

Especializada em cafés e cappuccino,
a casa serve pao de queijo, camafeus e
trufas como acompanhamento, além de
almogo pelo sistema self service, com
grelhados e legumes.

Endereco: Av. Independéncia, 350, Cen

tro.

Telefone: 3402 1970.

Hordrio de funcionamento:

Segunda a sexta: 8h as 18h.

Fechado: sdbado e domingo.

Cartdes: AE,AL,DC,E,HC, MC,SX e V.
Bolo Art

Confeitaria artesanal, vende docinhos
para festas, caixas de presentes, bo

Imagem ilustrativa

Consulte nossas opgoes

los, chocolates, macarén e cupcakes.

O grande sucesso da casa € o bolo de
nozes recheado com creme de leite con
densado.

Endereco: Rua Doutor Alvim, 883, Szo
Dimas.

Telefone: 3402 7814.

Horario de funcionamento:
Tercaasexta: Sh as 18h.

Sébado: Sh as 15h.

Fechado: domingo e segunda feira.
Cartdes: AL, DC,E,MCe V.

Café Tirol

Além das tradicionais bebidas quentes e
geladas dos cafés tiroleses, dispde da fa
mosa apfelstrudel (torta de maca), gros
toi (pastelzinho) e produtos coloniais
como compotas e vinhos.

Endereco: Rua Santa Olimpia, 160, San
ta Olimpia.

Telefone: 9.9185 8268,

Horario de funcionamento:

Domingo: 14h as 17h e 20h as 22h.
Sextas e sdbados: 20h as 23h.

Fechado: segunda a quinta feira.
Cartoes: MCe V.

Choco Claire

Entre bolos e tortas especiais, os preferi
dos s&o o bolo listrado e a torta mousse
de chocolates branco e preto, tudo pro

duzido com chocolate de fabricagdo pré
pria. Café para acompanhar.

Endereco: Av. Torquato da Silva Leitdo,
505, S&o Dimas, e Rua Dom Pedro |, 963,

Centro.

Telefones: 3422 8757 / 3413 2271.
Horario de funcionamento:

Domingo: 11h as 21h.

Segunda a sébado: Sh as 22h.

Cartdes: AE,AL,DC,E, GC,MC,SCeV.

Choco Flama

Brigaderia com cafés saborizados e frios.

Os brigadeiros sdo feitos com chocolate
belga e pastas saborizadas. Entre as no
vidades, napolitano, farinha lactea (sem

chocolate), amarena (cereja argentina),

meldo e manga.
Endereco: Av. Dona Lidia, 623,
Vila Rezende.

Nutricao para a familia esta na cesta, esta na Nutricesta! Ha 25 anos na sua mesa.

Telefone: 3421 5827.

Horério de funcionamento:
Domingo:11has17h.

Segunda a sexta: 10h30as18h30.
Sébado: 10has18h.

Cartdes: ALLE,MCe V.

Doceria Familia Pardini

Doceria e cafeteria com 15 anos de tra
diczo na cidade. As tortas fazem muito
sucesso, principalmente a rigoleto, com
cremede chocolatee docede leite. Serve
também salgados e massas.

Endereco: Praga Catedral, 1020, Centro.
Telefones: 3433 9609 / 3434 3189.
Horéario de funcionamento:

Segunda a sexta: Shas 18h.

Sébado: Sh as 14h.

Fechado: domingo.

Cartdes; ALLE,MCeV, VV.

Dolcce

A Dolcce trabalha com doces e bolos que
sdo criados de acordo com as especifica
¢oes do cliente, mas com a criatividade
e sofisticacdo caracteristicas da marca.
Aposta na beleza impecavel e na sofisti
cacao do sabor como diferenciais.
Endereco: Rua Floriano Peixoto, 1.615,
Bairro Alto.

Telefone: 3371 2049

Horéario de funcionamento:

Segunda a sexta: 8has 18h30.

Sébado: Sh as 12h.

Fechado: domingo

Cartdes: C,MCe V.

Grdo Café

Os cafés especiais (cappuccino, café
com leite, cafés gelado, frapé) sdo os
destaques do cardédpio. Como acom
panhamento, vérios salgados (coxinha,
esfirra, espetinho e pdo de queijo) e pdo
nachapa.

Endereco: Rua Szo Jozo, 864,

Bairro Alto.

Telefone: 3374 0083.

Horario de funcionamento:

Segunda a sexta: 8has18h.

Sébado: 8h as 12h.

Fechado: domingo.

Cartdes: MC e V.

mhmidaise
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Mamma Italia

As especialidades védo desde o café e o ca
ppuccino até os pdes de queijo recheados
(presunto e queijo, salame, catupiry, che
ddar e salame com catupiry). Para acom
panhar, bolos simples de cenoura, laranja,
milho e nozes.

Endereco: Rua 13 de Maio, 797,

loja3, Centro.

Telefone: 3434 3797.

Horario de funcionamento:

Segunda asexta: 7h30as 18h.

Séabado: 7h30 as 12h.

Fechado:domingo.

Cartdes: s6 débito. MC e V.

Mella Bella

No cardépio, doces, tortas, salgados, cafés,
cappuccino e sucos. Os bolos mais aprecia
dos sdo o trufado, o de prestigio e o casadi
nho (brigadeiro branco e preto com cober
turade chantilly, caramelo e chocolate).
Endereco: Av. Saldanha Marinho, 1534,
Bairro dos Alemaes.

Telefone: 3433 1836.

Horario de funcionamento:

Domingo: Sh as 18h.

Segunda a sbado: Sh as 18h.

Cartdes: AE,DC,E,MCeV.

Metrépolis

Cafés aromatizados, cappuccinos e drin
ques com chocolate. Servem também em
panadas argentinas e outros tipos de salga
dos e sanduiches.

Endereco: Rua Alferes José Caetano, 1.048,
Centro.

Telefone: 3434 1649

Horario de funcionamento:

Domingo: 15h as 22h.

Tercaa sexta:11h30 as 22h.

Séabado: 15h as 22h.

Fechado: segunda feira.

Cartdes: AE, DC,MCe V.

Sr. Café

Especialistanabebida, a casa oferece, além
do tradicional expresso, combinagdes dife
renciadas como o cappuccino de ovo malti
ne, o cappuccino gelado e a mocha de mo
rango e de amora. Para acompanhar, bolos
simples, recheados e brownies.

Endereco: Voluntérios de Piracicaba, 257,
Centro.

Telefone: 2532 2480.

Horario de funcionamento:

Segunda a sabado: 13h30 as 20h.
Fechado:domingo.

Cartdes: AE, DC,E,MCeV.

Torteria Etc & Tal

Entre as especialidades estdo as trufas, do
cinhos simples (beijinho e brigadeiro), quin
dim, tortinhas de morango, maracuja, cho
colate e limdo, bala gelada de coco, pudins,
tortas e bolos.

Endereco: Rua Santa Cruz, 401, Bairro Alto.
Telefone: 3435 3564.

Horario de funcionamento:

Domingo: Sh as 12h.

Segunda asdbado: 9h as 19h

Cartdes: AE, DC, HC, MCe V.

Dachd

O restaurante trabalha com rodizio comple
to de comida japonesa, tendo a por¢do de
shimeji, sashimi de avestruz e combinado
de sashimi (com salmao, atum, polvo e pei
xe prego) como destaques.

Telefone: 3433 7553.

Horario de funcionamento:

Domingo: 12h as 15h; 18h30as 23h.
Segunda aquinta: 12h as 15h; 18h

as 23h.

Sexta e sabado: 12h as 15h; 18h30

a0h.
Cartdes: C, MC, SX, Ve W.

Spaco Sushi

O restaurante trabalha com o festival de
comida japonesa, um rodizio que explora
combinacgdes diferentes na elaboragdo dos
sushis. Os sushis apimentados com polpa
de frutas fazem sucesso entre os clientes.

Endereco: rua Cristiano Cleopath, 1.467,

Bairro dos Alemées.

Telefone: 3433 9190/ 8244 3644.
Horario de funcionamento:
Segunda asabado: 18h as 23h.
Fechado:domingo.

Cartdes: V,MC, VV, AE.

Sushi Bamboo
O restaurante é especializado em asian
food. No cardéapio, além de combinados, ha

também temakis, uramakis e niguirizushis.

Entre as opgbes de pratos quentes, valem
a pena o famoso yakissoba, o yashimeshi e
o frango xadrez.

Endereco: Rua Alferes José Caetano, 1.312,

Centro.

Telefone: 3422 9411.

Domingo: 11h30 as 15h;18has 23h.
Tercaa quinta: 18h as 23h30.
Sexta:18h a 0h30.

Sébado: 11h30 as 15h; 18h a 0h30.
Fechado:segunda feira.

Cartdes: AE, DC, MC, SXeV.

Sushido

Com sistemas a la carte e rodizio, o restau
rante dispde de menu de comidas tipicas
japonesas, com destaque para os sukiyakie
batayaki, além do filé mignon com molhode
gengibre. Teppan yakis, yakissobas, tem
purés, sushis e sashimis também estao no
cardapio.

Endereco: Rua Santa Cruz, 53, Bairro Alto.

Telefone: 3434 8348,

Horario de funcionamento:

Domingo: 12h as 15h; 18h as 23h.

Tercaa sexta:18h as 23h30.

Sébado: 12h as 15h; 18h as 23h.

Fechado: segunda feira.

Cartdes: AE, DC,HC,MC e V.

Toro Sushi

A casa dispde de servico self service com
mais de 10 tipos de sushi, além de buffet de
saladas e pratos quentes como yakissoba
e salmdo grelhado. Também no cardapio
diversas opges de temaki, como o tradicio
nal com salmao, cream cheese e cebolinha
edyo a la carte.

Endereco: Praga da Catedral, 1.051, Centro.

Telefone: 3435 1483.

Horério de funcionamento:

Domingo: 11h as 15h.

Segunda a sexta: 11h as 14h30 e 18h30 as
23h

Sabado: 11has 15h e 19h 2s 23h.
Cartdes: AE, DC, HC, MC, SX e V.

Watashi Sushi

A casa trabalha com pratos 2 la carte ou
rodizio de sushis, sashimis e pratos quen
tes como salmdo grelhado, guioza, yakis
soba, shimeji e tempuré de legumes. Entre
as sobremesas, destacam se o tempura
de sorvete, o creme de papaya e a banana
flambada.

Enderego: Av. Carlos Botelho, 568, Sao
Dimas.

Telefone: 3434 1382 / 3422 4651

Horério de funcionamento:

Domingo:12h as 23h.

Segunda aquinta: 12h as 15h e 19h as 23h.
Sexta:12h as15he19h a Oh.

Sébado: 12h aOh.

Cartdes: AE, AL, E, HC, MC, SX, TE, Ve W
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Big Jack

Ambientado com decoragdes inspiradas
nos anos 50, tem carddpio vasto com
opgdes que vao dos tradicionais hambur
gueres a porgdes, sucos, vitaminas e milk
shakes, além do popular chopp Heineken.
Telefone: 3421 4317.

Horario de funcionamento:

Domingo:11h as 22h.

Segunda asabado: 11h as 22h.

Cartdes: AE, AL, E,MC, SXeV.

Japdo de Queijo

Famosa pelos sucos naturais, a lanchonete
dispde de muitas opgdes de sabores, além
da especialidade em salgados e a spanoko
pita assada com massa caseira fina em va
rios sabores.

Telefone: 3421 5433,

Hordério de funcionamento:

Domingo: 14h as 20h.

Segunda a sébado: 10h as 22h.

Cartdes: AE, AL, DC, E,HC,MC, SX,USeV.

Divino Fogdo
Tipico mineiro, o restaurante trabalha com
sistema self service. Nao deixe de provar as

especialidades da casa: leitdo a pururuca,
amoz carreteiro, tutu de feijéo, vaca atolada,

rabada e torresmo.

Telefone: 3413 4989,

Horario de funcionamento:
Domingo:11h as 22h.

Segunda asabado: 11h as 22h.
Cartdes: AE, DC,E, MC, SC, SXe V.

Estilo

Dona Amélia

No sistema self service, o restaurante con
ta com opgdes de saladas, pizza, buffet de
massas, salgados, varios tipos de pratos
quentes e carnes, sendo ponta de peito a
especialidade dacasa.

Telefone: 3421 5270.

Horério de funcionamento:

Domingo:11h as 22h.

Segunda asabado: 11h as 22h.

Cartdes: AE, DC,E,MCeV.

Griletto

Especializado em grelhados e bife a parme
giana, que sdo servidos acompanhados de
guarnicdes como arroz, feijdo, salada e fri

tas. Também apresenta opgdes de massas,

porgies e pratos infantis.
Telefone: 3421 3015.
Horério de funcionamento:
Domingo:11h as 22h.
Segunda asabado: 11h as 22h.
Cartdes: E MCeV.

Godiva
Um ¢étimo local para se apreciar um bom

café ou um frozen de chocolate com café,
além de se deliciar com salgados e doces,

tortas, sucos naturais e acal natigela.
Telefone: 3413 0677.

Horario de funcionamento:
Domingo:8h as 23h.

Segunda asabado: 8h as 23h.
Cartdes: S6 débito. AL, E,MC, Ve VA.

Jin Jin Wok

O restaurante trabalha com sistema self
service com carddpio especializado em co
midas japonesa e chinesa, como yakissoba
evariados sushis e sashimis.

Telefone: 3421 4540.

Hordrio de funcionamento:

Domingo:11h as 22h30.

Segunda a sébado: 11h as 22h30.

Cartdes: AE, E, V,GD,MC, SX, Ve VA.

Kopenhagen

Especializada em chocolates finos, a choco
lateria produz mais de 300 itens diferentes,
como bombons, balas, confeitos, biscoitos,
além de chocolates para ocasides especiais.
Telefone: 3421 9794

Horario de funcionamento:

Domingo: 14h as 20h.

Segunda a sdbado: 10h as 22h.

Cartdes: AE, AL, DC, E,HC,MC, Ve VA.

Pasticceria

A casatrabalha com dez opgtes de bolo ge
lado, entre eles abacaxi com chantilly e coco
e prestigio. Também no cardépio, tortas,
bombons, trufas, sucos naturais e salgados.
Telefone: 3413 6678,

Horério de funcionamento:

Domingo:10h as 22h.

Segunda a sdbado: 10h as 22h.

Cartdes: HC, MC, SXe V.

Suco Bagaco

A casa serve mais de 100 opgdes de sucos
feitos a base de 4gua, leite, suco de laranja
ou dgua de coco. No carddpio podem ser
encontrados ainda sucos especiais, como
os funcionais, verdes e frapé.

Telefone: 3413 5505.

Hordério de funcionamento:

Domingo:11h as 22h.

Segunda a sexta: 10has 22h.

Sébado: 10h as 23h.

Cartdes: AE, AL, DC, E,HC,MC, SXe V.

Via Canova

Além de pratos prontos como berinjela a
parmegiana ou o penne verdo, a casa ofe
rece um diferencial: o cliente pode montar
sua prépria massa, escolhendo o recheio e
omolho.

Telefone: 3413 7655.

Horario de funcionamento:
Domingo:10h45 as 23h.

Segunda a sdbado: 10h45 as 23h.

Cartdes: AE, AL, DC,E,MC, SXe V.

SORVETERIAS

Bem Bolado

A casa oferece sorvetes de picolé, massa e
sorvetes na taga. A novidade fica por conta
da linha de sorvetes italianos, diet, dos sor
bets (sorvetes a base de 4gua) e sherbets
(sorvetes com baixo teor de gordura). O
sorvete de ninho trufado é dos sabores
mais prestigiados. Oespagotrabalhacomo
sistema self service.

Enderego: Rua Antonio Lourenco de Can
to, 55, Nova América, e Av. Independéncia,
1.072, Bairro Alto.

Telefone: 3426 0613 / 2533 1414.
Horario de funcionamento:

Domingo:10h as 23h20.

Segunda a sdbado: 10h 23h20.
Cartdes: S6 débito. MCe V.

Bem Bolado Gourmet

A casa oferece, além de um cardapio reple
to de opgdes em sorvetes da linha italiana,
opgoes diet, sorbets (sorvetes a base de
4gua) e sherbets (sorvetes com baixo teor
de gordura). Ainda no menu, deliciosos ca
fés, cafés em tacas e refeigdes por quilo.
Endereco: Rua Dr. Paulo de Moraes, 984,
Paulista.

Telefone: 2533 1418,

Horario de Funcionamento:

Domingo: 9h as 23h20.

Segunda a sdbado: 9h as 23h20.

Cartdes: S6 débito. AE,MCe V.

Chamonix

A casa oferece mais de 40 sabores de mas
sas, comdestaque paraiogurte comamora
e leite ninho com Nutella, além da atracdo
bombom de sorvete. As tagas cléssicas
colegial, sundae e banana split também sdo
encontradas por l4.

Endereco: Av. Manoel Conceigao, 952, Vila
Rezende.

Telefone: 3421 8029.

Horério de funcionamento:

Domingo:10h as 22h.

Segunda a sdbado: 10h as 22h.

Cartdes: AE,DC,MCeV.

Fruta Gurt

O Gelatto Italiano, massa sem gordura hi
drogenada ou gordura trans, é o destaque
da casa. Sdo 16 opges de sabores, entre
eles chocolate trufado de laranja, aveld e
pistache, os preferidos dos clientes. O acal

premium  sem acticar mascavo e adoga
do com mel e o frozen yogurt merecem
atencdo.

Endereco: Av. Saldanha Marinho, 2.015,
Bairro dos Alemaes.

Telefone: 3433 7321

Horério de funcionamento:

Domingo:12h as 23h.

Segunda aquinta: 12h a 23h.

Sextae sabado: 12halh.

Cartdes:MCeV.

Frutos do Brasil

Os picolés sdo os carros chefe da casa. Sdo
56 sabores disponiveis e os destaques sdo
acal, lichia e jabuticaba. J4 entre os 35 sabo
res de massas, acal, macadamia, framboe
sa e cagaita sdo os mais procurados pelos
clientes. O estabelecimento também serve
acal natigela e sucos variados.

Endereco: Rua Moraes Barros, 1.354, Bair
ro Alto.

Telefone: 3402 8077.

Horério de funcionamento:
Domingo:13h30 as 21h,

Segunda a sabado: 13h30 as 21h.
Cartdes:MCeV.

Ice By Nice

A sorveteria trabalha com uma ampla va
riedade de sabores de sorvetes em taca e
picolés, além do famoso acal na tigela, dos
salgados e cafés. As novidades ficam por
conta do sorvete blueberry e do picolé pa
coquita.

Endereco: Av. Independéncia, 3.130, Bairro
Sdo Judas.

Telefone: 3435 3418.

Horério de funcionamento:

Domingo:12h as 22h.

Segunda aquinta: 14h as 22h.

Sexta: 14ha Oh.

Sébado: 12h as Oh.

Cartdes: AE, AL, DC,E,HC,MCe V.
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Ki Sabor

A sorveteria trabalha com sorvetes de
massa e picolé, sendo os mais pedidos
o tradicional milho verde e os sabores
limao suigo e chocolate suico. A filial da
rua Moraes Barros trabalha também
com acai na tigela, banana split e tacas.
Endereco: Av. Bardo de Valenga, 983,
Vila Rezende, e Rua Moraes Barros,
1.883, Bairro Alto.

Telefone: 3423 1308.

Horario de funcionamento:

Domingo: 11h as 21h.

Segunda a sdbado: 11h as 21h.

Cartdes: C,MCe V.

Natuice

S&o mais de 30 sabores de massa, entre
os mais pedidos estdo chocotrufa, leite
ninho trufado, chocobis e abaxi ao vinho.
A casa também trabalha com picolés e
tagas cléssicas, como sundae.
Endereco: Rua Jozo Botene, 530, Vila
Monteiro, e Lufs de Camdes, 2.571, Vila
Monteiro.

Telefones: 3371 0023 / 3435 7544.
Horério de funcionamento:

Domingo: Sh as 1Sh.

Segunda a sébado: Shas19h.

Cartdes: C,MCe V.

Nampin

Aposte nos rolinhos de alface (massa
fina recheada de alface) da casa e expe
rimente também a lasanha de berinjela
e a jaca ao molho agridoce. Uma das es
pecialidades da casa, o buff de cenoura
(massa recheada com cenoura e Catupi
ry) é uma étima pedida.

Endereco: Rua Boa Morte, 1.224, Centro.
Telefone: 3432 2888.

Horario de funcionamento:

Segunda a sdbado: 11has15h.

Fechado: domingo.

Cartdes: AE,MC, SXe V.

Tomate Seco

O cardépio dispbe de sojacomo basedos
pratos, além de massas, graos, gliten
e buffet de saladas. Entre os destaques
estdo a soja xadrez, espetinhos de soja,
quiches (queijo e alho poré) e medalhao
de berinjela com alcaparra.

Endereco: Rua Santa Cruz, 796, Centro.
Telefone: 3422 8787.

Horario de funcionamento:

Segunda a sébado: 11h as14h30.

Cartdes: AE,DC, E,MC, SXe V.

PIZZARIAS

Paris

S@o cerca de 40 sabores de massas.
Chocolate Suico, que leva chocolate,
doce de leite e crocante, e Sonho de
Valsa s@o os campedes de venda. A casa
também trabalha com milk shakes, além
de tacas cldssicas, como colegial e sun
dae.

Endereco: Rua Santa Cruz, 346, Bairro
Alto.

Telefone: 3434 6240.

Horario de funcionamento:

Domingo: 14h30 as 23h.

Segunda a sdbado: 12h30 as 23h.
Cartdes: Crédito acima de R$ 30 ou dé
bito. MCe V.

Perfetto Gelato e Congelados

O diferencial do espaco é o verdadeiro
gelato italiano, feito com frutas frescas,
sem conservantes, leite A com garantia
de origem, creme de leite fresco e pastas
de frutas secas importadas. Os carros
chefe da casa s&@o os sorvetes nos sa
bores chocolate perfetto, morango sem
lactose, chocolate sem lactose e fior di
latte (o verdadeiro sorvete de creme).
Endereco: Rua Dona Eugénia, 852, Jar
dim Europa.

Telefone: 3433 2117.

Horario de funcionamento:
Domingo:13has 22h.

Segunda e terca: 8h as 18h.

Quarta a sébado: 8has 22h.

Cartdes: AE,DC,E,MC, SXe V.

Spumone

A sorveteria trabalha com sistema self
service, além de casquinha, cascdo, po
tes de sorvete e picolés. Adicaé provara
feijoada de sorvete e os picolés de arroz
doce, abdbora com coco e banana com
nozes.

Endereco: Rua S&o Jozo, 1033, bairro
Alto.

Telefone: 3433 1615.

Horério de funcionamento:
Domingo:10has 21h.

Segunda a sébado: 10h as 21h.

Cartdes: C.

VEGETARIANOS

Babbo Giovanni

Assadas no forno a lenha, as pizzas da
casa vao desde as tradicionais até as do
ces e lights, além de receitas exclusivas.
Também possui em seu cardépio, aperi
tivos tipicamente italianos, como cornic
ciones e bruschettas.

Endereco: Rua Luiz de Queiroz, 670,
Centro.

Telefone: 3374 4444,

Horario de funcionamento:

Domingo: 18has 23h.

Tergaaquinta: 18h as 23h.

Sexta e sdbado: 18has 23h30.

Fechado: segunda feira.

Cartdes:MCe V.

Engenho & Pizza

As pizzas, em geral, sdo especialidades
da casa, que também tem em seu carda
pio grelhados, além de sushis, sashimis e
outros pratos da culinéria japonesa.
Endereco: Rua Aquilino Pacheco, 120,
Bairro dos Alemaes.

Telefone: 3422 3838.

Horario de funcionamento:

Domingo: 18has 23h.

Tergaaquinta: 18h as 23h.

Sébado: 18h a 0h30.

Fechado: segunda feira.

Cartdes: AE,MCe V.

Forlen

O diferencial da Forlen é que, além de
oferecer diversas opg¢des de pizzas do
ces e salgadas, o cliente pode preparar
seu proéprio recheio. Sdo mais de 70 sa
bores para o cliente montar a pizza do
jeitoque quiser.

Endereco: Av. Comendador Luciano
Guidotti, 95, Higiendpolis.

Telefones: 3426 8868 / 3426 6500.
Horario de funcionamento:

Domingo: 18ha Oh.

Tercaa sébado: 18h a Oh.

Fechado: segunda feira.

Cartdes: AE, DC,MCe V.

Michelluccio

As mais pedidas na casa s&o marguerita
e a moda da chefa (mugarela de bufala,
cream cheese, alho por6, blanquet de
peru, tomate cereja, parmesdo e azei
tonas).

Endereco: Av. Torquato da Silva Leitéo,
467, Szo Dimas.

Telefones: 3433 6969 / 3422 0909.
Horario de funcionamento:
Domingo: 18h30 a Oh.

Tercaa sébado: 18h30 a Oh.
Cartdes: nZo aceita

Hordario de funcionamento:
Domingo: 16h as 23h.
Tercaasdbado: 15h as 23h.
Fechado: segunda feira.
Cartdes: DC,HC, MC,SCe V.

Horario de funcionamento:
Terga aquarta: 18h a Oh.

Quinta a sédbado: 18h a1h.
Fechado: domingo e segunda feira.
Cartdes: AE, MC,V e VV.

Monte Sul

O cardépio conta com pizzas doces e
salgadas e o cliente pode escolher o tipo
damassa finaougrossa, com borda ou
nao. As pizzas saem do forno a lenha di
reto para o prato e a casa ainda serve lan
chesdiferenciados, como o X Corag#o.

Endereco: Av. Dom Jodo Bosco, 219,

Vila Rezende.

Telefone: 34131300

Horario de funcionamento:
Domingo: 18h30 as 23h.

Terca a sébado: 18h30 as 23h.
Fechado: segunda feira.

Cartdes: AE,DC, E,MC, SX,VeVV.

Santa Pizza
O cardépio da casa conta com pizzas
de picanha e presunto parma, além da

favorita dos clientes, que leva alho pord,

mugarela, peito de peru e catupiry.

Endereco: rua Alferes José Caetano,

1.312, Centro.

Telefone: 3432 2820.

Horério de funcionamento:
Domingo: 11h30 as 15h; 18h as 23h.
Tercaa quinta: 18has23h30.
Sexta: 18h 2 0h30

Séabado: 11h30 as 15h; 18h a 0h30.
Fechado: segunda feira.

Cartdes: AE,DC, MC,SX eV

BARES E LANCHONETES

Bagel House

Primeira lanchonete de Piracicaba a ser
vir sanduiches no bagel, tradicional pao
judaico, a casa trabalha com deliciosas
opcdes de recheios como o de salmao
defumado, cream cheese, cebola roxa e
pimenta do reino, o de tomate seco, mu
carela italiana, pesto de ricula e azeito

nas pretas e ode frango, bacon crocante,

tomate e alface. Por 14, além dos bagels
salgados simples ou recheados vocé
ainda encontra bagels doces, sobreme
sas, sucos e cafés. Endereco: Rua José
Ferrazde Camargo, 495, Sdo Dimas.
Telefone: 3375 3442.

Horéario de funcionamento:

Tergaa quinta: 11h30 as 21h.

Sexta e sdbado: 11h30 as 22h.

fechado: Domingo e segunda feira.
Cartdes: DC,MCe V.

Bar do Jodo

Local de encontro dos piracicabanos,

tem tradicdo na cerveja gelada. Para
acompanhar, lanches de rosbife ou por
¢oes de frango a passarinho alho e 6leo
e abébora com carne seca. Som ao vivo
nas noites de sexta e domingo.

Endereco: Rua Moraes Barros, 376,

Centro.

Telefone: 3434 8323.
Horério de funcionamento:
Domingo: 16h a Oh.

Terca a sébado: 17h 2 Oh.
Fechado: segunda feira.
Cartdes: s débito. EEMCe V.

Bem Bahia

Especialista na culinéria baiana, serve
varios tipos de tapioca, com uma novida
de neste més: tapiocas gourmets de sal

mao com cogumelo paris, siri e shimeji.

O cardépio ainda conta com acarajé e
sucos naturais do Nordeste.

Enderego: Rua Alfredo Guedes, 330,

Bairro Alto.
Telefone: 3375 7634.

Cachacaria Agua Doce

Conhecida pelo carddpio bem brasileiro,

tem como opgdes escondidinho, carne

de sol, feijdo tropeiro e arroz carreteiro.
Além de petiscos de boteco, lanches,
saladas e caldos especiais. Para beber,

coquetéis, cervejas, vodkas, whiskys e
sucos naturais.

Endereco: Av. Dona Lidia, 40, Vila Re
zende.

Telefone: 3413 6040.

Hordario de funcionamento:

Tercae quarta:17h30 2 Oh.

Quinta e sexta: 17h30as 2h.

Sébado: 18has2h.

Fechado: domingo.

Cartdes: C,DC, E,MC, Ve VV.

Coisas di Buteco

Fielao nome, o bar é especialista em co
midas tipicas de boteco. O destaque vai
para os aperitivos que levam ingredien
tes bem brasileiros, como o pastel de po
lenta, apamonha recheadaservida como
aperitivo (Imbruio Caipira) e o Quarteto
Buteco (mistura de quatro bolinhos da
casa). Dividida em trés ambientes (res
taurante, bar com musica ao vivo e quin
tal) a casa também serve pratos.

Endereco: Rua Alferes José Caetano,

1232, Centro.

Telefone: 2533 2133.

Hordario de funcionamento:
Terca asdbado: 18ha Oh.

Fechado: domingo e segunda feira.
Cartdes:C,MCeV.

Dama Bier

Tem como carro chefe a costela suina e
o petisco de provolone empanado em flo
cos de milho. Também no cardépio, filé
a parmegiana e strogonoff feito a base
de cerveja. Especializada em cervejas
artesanais pilsen, stout, monique, IPA e
weiss.

Endereco: Av. Rio da Pedras, 104, Pira
cicamirim.

Telefone: 3411 7006.
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Mao de Vaca

Aqui vocé encontra chopp Brahma gela
do, coquetéis e drinks. De acompanha
mento, por¢des como pirajé (bolinho de
milho recheado com creme de camarao),
picanha na chapa e palito tambaqui em
panado no parmesao.

Endereco: Av. Beira Rio, 1.041,

Centro.

Telefone: 3377 1620.

Horario de funcionamento:

Domingo: 15h as 23h.

Segunda e terga: 15h as 23h.

Quarta a sexta:17h as 2h

Sébado: 13h30 21h30.
Cartdes:AE,DC,E,MC e V.

Onthe Rocks

A porcao de bruschetta de alcachofra
(com cebola, améndoas torradas, queijo,
tomate seco, azeitonas e pimenta biqui
nho) é uma 6tima pedida. Ainda mais
se estiver acompanhada da caipirinha
caipira.

Endereco: Rua Regente Feijé, 502, Cen
tro.

Telefone: 3374 3001.

Horario de funcionamento:
Tergaaquinta: 20h a Oh.

Sexta e sdbado: 20h as 2h.

Fechado: domingo e segunda feira
Cartdes: AE, DC,E, MC,Ve VV.

Scenarium

As porgdes mais pedidas s3o a big onion
(cebola californiana empanada acompa
nhada de molho picante), linguica cuia
bana (recheada com queijo, ervas e ser
vida com mandioca, polenta ou batata) e
o trio (linguica caipira, costelinha suinae
batata frita).

Endereco: Av. Centenério, 658,

Sé&o Dimas.

Telefone: 3375 6076.

Horario de funcionamento:

Segunda a sébado: 17h 2 Oh.

Fechado: domingo.

Cartdes:MCe V.

Padarid do Vovo

Pizza e Vinho

Deguste uma saborosa PIZZA,
e outras delicias em nosso NOVO AMBIENTE
preparado para seu total conforto e bem-estqr.,
Selecdo especial de VINHOS e CERVEJAS.

Participe da degustacao de vinhos todas
as sextas e sabados.

Av. Uriel Odas, 33
loja 10

Terras de Piracicaba
3427.1690



Senadinho

Com receitas antigas e muito famosas,
o Senadinho serve vérios sanduiches ar-
tesanais. Entre os preferidos, o de ham-
burguer e lombo. Tem ainda por¢des de
batata, polenta e mandioca, além de san-
duiches no prato (sem p&o).

Endereco: Av. Saldanha Marinho, 1907,
Bairro Alto.

Telefone: 3433-5633.

Horério de funcionamento:

Domingo: 18has 23h.

Tercaasébado: 18h as 23h

Fechado: segunda-feira.

Cartdes:DC,MC e V.

Supper Belissimo

O chopp é o carro-chefe, mas a comida ja-
ponesa (com rodizio de terca a quinta-fei-
ra) e as porcdes de coxinha de abdbora

com carne seca, bolinho de bacalhau e co-
xinha da vové também chamam atengéo.

Endereco: Rua Luizde Queiroz, 559, Cen-
tro.

Telefone: 3374-6507.

Horério de funcionamento:

Segunda a sexta: 16halh.

Sabado:11h a1h.

Fechado: domingo.

Cartdes: AL, C, DC, E, GC, HC, MC, SC,
UCeV.

Villa Chop

O petisco mais pedido é a coxinha de fran-
go com catupiry. Outra dica é experimen-
tar a batata a moda Villa (batata frita gra-
tinada com mucarela, cheddar e bacon) e
o filé a parmegiana no palito, acompanha-
dos de chopp gelado.

Endereco: Rua Campos Salles, 2.132, Vila
Independéncia.

Telefone: 3434-9249.

Horario de funcionamento:

Terga a sabado: a partir das17h30
Fechado: domingo e segunda-feira.
Cartdes: AE, DC, E, GC, HC, MC, SC, US
eV.

AGUAS DE SAO PEDRO

bodeomida

lanches, pizzas e sopas.

Endereco: Av. Carlos Mauro, 326, Centro.
Telefone: 3482-2673.

Horario de funcionamento:

Domingo: Sh as 23h.

Sabado: Shas23h.

Segunda a sexta: Shas 16h.

Fechado: terga-feira.

Cartdes: AE, DC,HC,MC, SX,UCe V.

Cantinho Tropical

A casa serve filé a parmegiana, peixes,
frango, picanha e porg¢des na pedra como
mandioca e frango a passarinho. As pi-
zzas s&o preparadas no forno alenhae ha
lanches dos mais diversos sabores.
Endereco: Av. Carlos Mauro, 402, Centro.
Telefone: 3482-2478.

Horario de funcionamento:

Domingo: 11h a Oh.

Sabado: 11h a Oh.

Segunda a sexta: 11h as 15h; 18h as 23h.
Cartdes: AE, DC,MCe V.

Do Lago

O carro-chefe é o espeto de pintado na
brasa. Porém, o cardépio é variado, com
opcoes de filhote, salm@o, pirarucu, meca
na brasa e picanha na pedra. Também
s&0 opgdes parmegiana com molho espe-
cial, leitoa a passarinho, massas e saladas.
Endereco: Rodovia SP-304, km 190, Flo-
resta Escura.

Telefone: 3181-1441

Horério de funcionamento:

Domingo: 11h30 as 16h30.

Terca a sexta: 11h30 as 15h30.

Sabado: 11h30as 22h.

Fechado: segunda-feira.

Cartdes: s6 débito. AE, DC, E,MCe V.

Escondidinho

No cardéapio, picanha, filé mignon, por-
coes de filé acebolado, mandioca frita,
batata frita e calabresa acebolada. Escon-
didinho de carne seca e quibe de abdbora
e mandioquinha s&o as especialidades da
casa.

Endereco: Rua Patricio Miguel Carreta,
533, Shopping Bellagio, loja 27.

Telefone: 9858-9939.

Horario de funcionamento:

Domingo: 8has18h.

Segunda a sdbado: 8has 18h.

Cartdes: ndo aceita.

Bombocado Restaurante

Self-service no almogo com cardépio a
base de arroz, feijgo, feijoada, strogonoff,
panqueca e torresmo. Dispde também de

Abrem no almoco

* Angatu * Cupim do Tché

* Antares * Dachd

* Arapuca * Dezoito's

* Barracao * Dourado's

* Bonifacio * Dragon Chinese

+ Bravissimo Food
Ristorante + Fassbbier

+ Caisdo Porto * Galileo Grill

* Cancian * Garrote

* Canto's * Giardino

* CapitaoGancho - Gonga Comida

- Carro de Bai Caseira

- Casaretto * Habib's

- Chevett * Lisboa Premier

- Claudinho's * Marrom Glacé

- CostelaGaticha  * Mirante

Lado Divino
Cafés especiais, massas artesanais, coxi-
nhas e churros, além de sanduiches que

mentos que remetem ao passado, com
sabores da cozinha da vovo).

Endereco: Av. Carlos Mauro, 396, Centro.
Telefone: 3482-2667.

Horério de funcionamento:

Domingo: 11h as 22h.

Segunda a sexta: 11 as 22h.

Sabado: 11h as 23h.

Fechado: terca-feira

Cartdes: s6 débito. DC,HC,MCe V.

Misto Brasil

Self-service com feijoada, contrafilé, oito
tipos de pratos quentes, saladas e mas-
sas como nhoque, espaguete, canelone
e lasanha. A sobremesa é gratuita e tem
como opgdes arroz doce, sagu e canjica.
Endereco: Rua Jozo Batista Azevedo,
203, Centro.

Telefone: 3482-2515.

Horario de funcionamento:

Segunda a sdbado: 1130

as 14h30.

Fechado: domingo.

Cartdes:MCe V.

Tipuana Restaurante

O cardépio tem pratos quentes e frios,
além de opcdes de massas como farfalle
aomolho de saimao defumado e champa-
nhe, penne com queijo brie e talharine aos
quatro queijos.

Enderego: Rua: Joviano Nouer, 155, Cen-
tro.

Telefone: 3482-7910.

Horario de funcionamento:

Domingo: 7h as11he 15h30 as 22h.
Segunda a sébado: 7h as 11h e 19h30 as
22h.

Cartdes:MCe V.

SAO PEDRO

Auguri

Mix das cozinhas italiana, brasileira e
francesa, a casa se destaca pela brasilei-
rissima picanha grelhada com mandioca,
além de parmegianas e camarao provegal.
No dia 4 acontece o Festival de Massas
com risotos, sopas, lasanha, conchiglione
e rondelli.

Endereco: Rua Verissimo Prado, 1.301,
Centro.

Telefone: 3481-3637.

Horario de funcionamento:

Domingo: 12h as 15h.

Terga a sexta: 11h30 as 14h30.
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Fechado: segunda-feira
Cartdes: AE, ALLE,MCe V.

Cachoeiras da Furna

Com comida tipica da fazenda - feita em
fogdo a lenha, orestaurante trabalha com
sistema self-service e alguns dos pratos
servidos s&o arroz a grega, feijoada, boli-
nho de mandioca, banana frita e saladas.
0 saldo, com arquitetura rustica, e a va-
randa, com vista para o lago, sdo diferen-
ciais agradabilissimos.

Endereco: Sitio Rancho Fundo, s/n°, bair-
ro Santana.

Telefone: 3481-1114 / 3483-2432
Horario de funcionamento:

Domingo: 8has17h.

Sabado: 8has17h.

Fechado: segunda a sexta-feira.

Cartdes: AE,MC e V.

Castelinho

A especialidade da casa é o pintado na
brasa, mas o cardépio aindatraz dez tipos
de saladas e 15 tipos de pratos quentes
(incluindo arroz, feijao, feijoada, lasanha e
verduras refogadas). A comida é feita no
fogao alenha.

Endereco: Rodovia SP-304,

km197.

Telefone: 3481-3447.

Horéario de funcionamento:

Domingo: 12h as 15h.

Sabado e feriados: 12h as 15h.

Fechado: segunda a sexta-feira.

Cartdes: AE, DC, MC e V.

Parque do Cristo

Aos sabados a casa aposta no festival de
grelhados, com t-bone bovino e t-bone de
cordeiro. No domingo € a vez do festival
de massas, com lasanha, trés tipos de
massas recheadas e massas secas.
Endereco: Rod. Elisio de Paula Teixeira,
Km 2, Estrada da Serra Santo Anténio.
Telefone: 3483-4482 / 8103-5150
Horério de funcionamento:

Domingo: 12h as16h

Sabado: 12h as16h

Fechado: segunda a sexta.

Cartdes: AE, AL, DC,E,MCeV.

Santo Anténio

A parmegiana é o carro-chefe da casa,
que também dispde de porcgdes, sala-
das, polenta com frango e massas. A
sobremesa é cortesia e o restaurante
aposta em doces caseiros para agradar
os clientes.

06, Altoda Serra.

Telefone: 3483-1788
Horario de funcionamento:
Domingo: 11has 16h
Tergaas sexta: 1lhas15h.
Sébado: 11has16h

Fechado: segunda-feira
Cartdes: ndo aceita

Viladel Capo

ltaliano, o restaurante aposta em massas
e tem como carro-chefe 0 ossobuco 2 ita-
liana (com polenta e queijo gorgonzola).
Também s&o servidos salmao, bacalhau,
picanha, filé mignon e frango. Entre as sa-
ladas, a mais pedida é a Del Capo (alface
americana, tomate caqui e mugarela de
bufala).

Endereco: Rod. Jodo Dorigon,

km?75.

Telefone: (14) 3653-6160

Horario de funcionamento:

Domingo: 1thas17h.

Sébado: 1lthas17h.

Fechado: segunda a sexta-feira.

Cartdes: ndo aceita

Mizu Sushi Bar

O restaurante traz festivais de sushi e
sushi vip, além de rodizio com tempura,
yakissoba, yakimeshi, shimeji, harumaki
e guioza. Como sobremesa, as sugestdes
s&o harumaki de chocolate, tempura de
sorvete e banana caramelizada.
Endereco: Rua Coronel Aristio de Andra-
de, 751, Praca Santa Cruz

Telefone: 3483-4470 / 3481-6402
Horario de funcionamento:

Domingo: 11h30 as 14h30 e 19h as 22h30.
Tercaa sexta: 11h30 as 14h e 19h as 22h30.
Sébado: 11h30 as 14h30.

Fechado: segunda-feira.

Cartdes:MCe V.

RIO DAS PEDRAS

Bom Sabor

O restaurante trabalho com servico
self-service e o cardapio especial inclui
massas, panquecas, saladas, carnes e
frango.

Endereco: Rua Mario Tavares, 656,
Centro.

Telefone: 3493-3355.

Horario de funcionamento:

Domingo: 11has 14h.

Segunda a sdbado: 1lhas 14h.

Segunda-feira

seguem a tendéncia comfort food (ali- 19h30as 23h. Endereco: Estrada Sao Pedro Brotas, Km
Abrem no jantar
* Montana Steaks - Sr.Saldanha + Escondidinho * Antares * Firenze * Tocada Coruja
* Monte Sul * Sushi * Lado Divino * Arapuca * Florenga * Todos restauran-
- Navegantes Bamboo * Mizu Sushi Bar - Babbo Giovanni - Forlen tes do Shopping
- Nono Giotti * Sushidé - Parque do Cristo - Bem Bahia - Habib's Piracicaba
- PampeirosGrill  * Tambataja + Castelinho - Canto's * Ithiban NA REGIAG
- Parmegiana's * Toro Sushi - Santo Anténio - Casaretto - Makis Place - Bombocado
- Paulino * Todos restauran- - Tipuana - Claudinho's - Michelluccio s
* Pavanelli tes do Shopping . Vila + Costela Galcha * Montana Steaks
Piracicaba Tropical

- Petisco & Cia Del - Dachd - Pampeiros Grill

Portodas Ag Dari Pizzaria It4li Mizu Sushi

ortodas AgUas N ReGIAD arlo zzanaliala  Tipuana
* Portoda Praia  Avgurl * Dragon Chinese - Porto das Aguas
* Porto Seguro Food * Porto do Sol
3 Bombocado + Engenho & Pizza

Portodo Sol - Bom Sabor Porto Seguro

- Remador ) * Europoint - Santa Pizza ¢
Cantinho Pizzaria
- Sal e Grill Tropical - SushiBamboo  ( /
- Santa Pizza e " FamflaDuarte . syshide 4} }
) //r
T /)

Abrem no jantar

* Canto's * Monte Sul
* Caprichosa * Pampeiros Grill
+ Carrode Boi * Porto da Praia
* Claudinho's + Sale Grill
+ Costela Galicha * Tocada Coruja
* Dachd * Toro Sushi
* Dragon Chinese * Todos
Food restaurantes
- Emporio Santa do Shopping
Clara Piracicaba
* Espago Gourmet
* Famflia Duarte NAREGIAQ
* Cantinho
* Giardino
YT Tropical
avlb's  Escondidinho
- thiban * Tipuana
* Libanés
* Mineirinha
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Mirante dos infinitos 41

Proximos passados
tercelraparte

v

Servidor
publico,
escritor

e composttor
de sambas.
email:
caloram@
ig.com.br

Mirante anterior conti-
nuou sua descida pelo
passado mais que per-
feito da Moraes Barros, entre
o Largo Santa Cruz e arua Jo-
sé Pinto de Almeida, e por la
encontrou o Bar do Piau, dona
Mariquinha da “Casa de Ora-
¢a0”, a morada dos Massariol
— com os olhos risonhos de
Renata e a bola de seu Idiar-
ti e Paulinho —, e parou para
se lambuzar no tacho doce e
quente de uma casa cheia de
livros, sons e criancas. E ali
ficou durante os Gltimos quin-
ze dias. E ali guardou sua al-
ma para sempre.

Agora é seguir o caminho
com os olhos e dar uma es-
piada na casa seguinte. La es-
tao seu Francisco Perecin, do-
na Helena, Nino, Quinho, Bel
e, claro, Maria Helena, com
seu sorriso ensolarado. O pre-
sente-passado se rodopia e na
mesma casa estio agora seu
Rolim, dona Natalina, seus
filhos e o pastor alemio Bob,
que revela toda sua braveza
najanela da frente ou num bu-
raco do muro por onde se vé
seu focinho de lobo mau. An-
tes que a familia de Fernan-
do Zocca chegue para morar
no mesmo lugar, ja da para
avistar seu Nello Travaglini

na sacada de sua casa (la no
alto, sobre a loja de méveis).
Ele cumprimenta com suavoz
adoniranzada e, la embaixo na
rua, quando menos se espera,
a porta da casa se abre e do-
na Eva me entrega um pirex
de polenta frita ou de bolinho
de chuva. Se for segunda-fei-
ra, eu ganho, além de um bei-
jo alegre e estalado no rosto,
uma travessa enorme de al-

"‘"—»,—.
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mondega com macarrao ca-
seiro, ja que dona Eva prepa-
rou uma porcio de massa a
mais no domingo s6 para me
presentear no dia seguinte
(quando a macarronada fica
ainda mais gostosa).

Depois da loja de moveis
(que de repente virou uma de
sapatos, nio... ja € de instru-
mentos musicais, nio, nao
agora é um bar que toca tec-

nobrega), vem, com seu por-
tao baixo de madeira, a casa
de seu Calil e da doce dona
Marieta que um belo dia se
metamorfoseou em uma flo-
ricultura cultivada pela ale-
gria da filha do casal, dona
Terezinha.

E antes que se silenciem
as notas do acordeon de seu
Orlandinho, inspiradas na sua
amada Euremi, é hora de atra-
vessar a rua, passar com cui-
dado em frente ao Paulinho
Lanches, dar uma olhada na
loja de colchbes ou acompa-
nhar a moca que visita a es-
tacao de radio (que funciona
no andar de cima) para pe-
dir uma musica em um pre-
sente-passado trancado a se-
te chaves.

Talvez nao tdo trancado
assim: em apenas alguns se-
gundos é possivel mergulhar
nele, revira-lo, revivé-lo, vi-
sitando cada uma das casas,
cada uma das almas.

Ou entao, se as sete cha-
ves estiverem perdidas, € so
dar alguns passos e procurar
seu Geraldo Vecchini, mes-
tre das sete, das setenta, das
mil e uma chaves e de todos
os fogos.

E todas as portas se abri-
rao com alegria.

Na
proxima
62 feira:
O Gato
Dentro
de Mim




Essa luz
nao pode
se apagar!

A Associacao llumina,
responsavel por transformar
a vida de milhares

de pacientes com cancer,
precisa da sua ajuda.

Para que os programas de prevencao, acolhimento e acompanhamento dos pacientes
oncoldgicos continuem, a llumina necessita de doadores mensais.

Essa é a hora de fazer a diferencal!

contato@associacaoilumina.org.br | www.associacaoilumina.org.br

Ligue e seja um doador: ;
(19)99701.7924 (vivo)  (19)98737.1286(0) | 0 @g@
(19) 99362.7888 (Claro)  (19) 99208.3528 (Tim)  : ILUMINA
(Horario comercial) J e o
- JUGRNAL  ARRASO
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